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INDIVIDUAL

EKDG 6551.0

Características gerais:
-   Funções de cozinhado a vapor (40º-100º C), convecção por ar 

quente, regeneração, cozinhado profi ssional, regulação eletró-
nica do vapor, assado suave, grill

-   Programas automáticos para peixe, carne, vegetais, comida 
congelada, pão/bolo

-   Possibilidade de memorizar 5 programas favoritos
-   Display gráfi co TFT
- Modo Stand by
-   Grill 1.200 watts
-   Cavidade interior em aço inoxidável
-   Iluminação interior
-  Porta interior em vidro, removível
-   Indicador luminoso de falta de água e descalcifi cação
-   Termostato e display eletrónico
-   Programação eletrónica de cozinhado (duração de cozinhado, 

fi m de cozinhado, cronómetro, sonda de alimentos)
-  Display branco
-   Capacidade: 35 litros

Características técnicas:
- Potência máxima total 2,9 kW
- Dimensões do modelo L x A x P aprox. 595 x 455 x 562 mm

)mm 22 etnerf iulcni(  
- Dimensões de encastre L x A x P aprox. 560 x 450 x 550 mm
- Dimensões da cavidade L x A x P aprox. 420 x 210 x 390 mm
- Para mais características técnicas ver página 160

Acessórios incluídos:
-  1 bandeja rasa inox, 1 bandeja profunda perfurada inox,

1 grelha

Acessórios opcionais:
- 1 bandeja profunda inox Ac. n.º 1117
- 1 bandeja rasa perfurada inox Ac. n.º 1116

A
ENERGIA 40-100°C

NICHO

45 cm

NICHO

56
cm

FORNO DE VAPOR COMBI

Design Black Chrome

Design Silver Chrome

Design Gold

Design Black Velvet

Design Copper

EKDG 6551.0 W1
- Branco, Design Stainless Steel 161736 

EKDG 6551.0 W
- Branco, sem kit de design 161735

Kits de design:
- Design Black Chrome Ac. 3001 890962 
- Design Silver Chrome Ac. 4001 890997 
- Design Gold Ac. 5001 890982 
- Design Black Velvet Ac. 6001 890961 
- Design Copper Ac. C6000 890930 

Branco, Design Stainless Steel W1 (de série)

P r e m i u m +
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Branco, Design Stainless Steel W1 (de série)

INDIVIDUAL

EDG 6551.0  
Características gerais:
-  Função: cozinhar a vapor 40º - 100º C

Regeneração / esterilização 60º - 100º C
-  Programas automáticos para peixe, carne, vegetais, comida 

congelada
-  Display gráfi co TFT
-  Modo Stand By
-  Cavidade interior em aço inoxidável
-  Iluminação interior
-  Porta interior em vidro, removível
-  Indicador luminoso de falta de água e descalcifi cação
-  Termostato e display eletrónico
-  Programação eletrónica de cozinhado (duração de cozinhado e 

fi m de cozinhado)
-  Display branco
-  Capacidade: 35 litros

Características técnicas:
- Potência máxima total 1,5 kW
- Dimensões do modelo L x A x P aprox. 595 x 455 x 472 mm

)mm 22 etnerf iulcni(  
- Dimensões de encastre L x A x P aprox. 560 x 450 x 550 mm
- Dimensões da cavidade L x A x P aprox. 420 x 210 x 390 mm
- Para mais características técnicas ver página 160

Acessórios incluídos:
-  1 bandeja rasa inox, 1 bandeja profunda perfurada inox, 

1 grelha

Acessórios opcionais:
- 1 bandeja profunda inox Ac. n.º 1117
- 1 bandeja rasa perfurada inox Ac. n.º 1116

40-100°C NICHO

45 cm

NICHO

56
cm

FORNO DE VAPOR
P r e m i u m +

Design Black Chrome

Design Silver Chrome

Design Gold

Design Black Velvet

Design Copper

EDG 6551.0 W1
- Branco, Design Stainless Steel 161648 

EDG 6551.0 W
- Branco, sem kit de design 161647 

Kits de design:
- Design Black Chrome Ac. 3001 890962 
- Design Silver Chrome Ac. 4001 890997 
- Design Gold Ac. 5001 890982 
- Design Black Velvet Ac. 6001 890961 
- Design Copper Ac. C6000 890930 
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ConceptLine®

Criar uma estrutura 
com linhas claras
Para os projetistas de cozinhas, a disposição horizontal dos diver-
sos eletrodomésticos, à altura dos olhos, é a identificação clara de 
um design mais homogéneo. A linha horizontal domina a imagem, 
no geral, e os vários equipamentos complementam-se mutuamente, 
formando uma linha contínua.

O design exige que os equipamentos sejam de encastre, como os 
novos equipamentos da ConceptLine® da Küppersbusch. O estilo 
uniformizado dos painéis de comando e puxadores, de 60 e 45 cm 
de altura, permitem uma adaptação perfeita e personalizada dos ele-
trodomésticos – tanto em coluna vertical como horizontal.

“Reduza ao máximo” – a gama ConceptLine® celebra o design puro, 
permitindo-lhe ser a combinação perfeita para vários estilos de inte-
riores de cozinhas. Também é possível personalizar os eletrodomésti-
cos, selecionando diferentes puxadores do conceito individual.



36

Desconexão automática da porta
A desconexão automática da porta é um dispositivo de segu-
rança e de poupança energética. Todas as resistências e o tur-
bo desligam-se automaticamente se a porta se abrir durante o 
processo de cozinhado.

Instalação rápida
Refere-se à comodidade de instalação do equipa-
mento. Todas as componentes são pré instaladas 

em fábrica e depois demoram apenas 5 minutos a instalar.

Comando à distância
Controlar as funções da TV através de um comando à 
distância, permite uma maior liberdade de movimento 

e uma melhor acessibilidade.

DVB-T

DVB-T
O LCD da Küppersbusch já tem integrado um 
DVB-T, de modo a que não seja necessário a com-

pra de mais equipamentos. A performance depende da área 
de serviço da antena (não incluída) do DVB-T.

Cavidade XXL
Para tirar o máximo partido do seu forno, oferecemo-lhes uma 
cavidade extra grande de 70 litros, para o forno de vapor com-
bi, e 71 litros para o forno pirolítico. Para grandes eventos fami-

Características do forno de vapor combi

liares ou para o quotidiano: pode preparar vários pratos em si-
multâneo até 9 níveis de altura. Comparativamente às bandejas 
standard, a bandeja extra larga é 20 % mais larga, tornando-a 
na maior bandeja do mercado.

Softclose
A porta soft close fecha automaticamente quando 
atinge um certo ângulo, num movimento gentil e 

tranquilo.

Depósito de água
As máquinas de café da Küppersbusch podem facil-
mente ser integradas em qualquer cozinha, uma vez 

que não necessitam de estar ligadas a uma saída de água.

Máquina de café regulável em altura
Independentemente do tamanho do recipiente, o mesmo 
poderá ser ajustado, garantindo sempre um resultado cremoso. 

Iluminação na chávena
Ver é divertido – um facto irrevogável. A iluminação LED 
proporciona uma verdadeira inspiração quando confeciona 
um café perfeito. Enfatiza o bonito e delicioso creme do café, 
tornando os momentos deliciosos.

Depósito de água
Este forno pode ser instalado em qualquer parte, uma 
vez que não necessita de estar ligado a uma saída 

de água.

Cozer pão
O método de cozinhado Bread Baking é a combinação de va-
por com convecção. Depois de uma fase com vapor entra a 
fase da convecção. A massa vai crescer maravilhosamente e 
o pão fi cará particularmente apetecível, com uma crosta bri-
lhante, maravilhosamente leve e permanecerá fresco por mais 
tempo. Este método de cozinhado é adequado para pão, mas 
também para pizzas e bolos fofos.

Convecção por ar quente humedecido
Esta função patenteada assegura automaticamente que a tem-
peratura da cavidade é regulada dinamicamente. A carne é co-
zinhada na perfeição e fi ca maravilhosamente macia e pronta a 
servir, cumprindo o horário estabelecido.

Regeneração
Os pratos que foram preparados podem voltar a aquecer-se, 
utilizando uma combinação especial de vapor e ar quente. Não 
há qualquer perda de qualidade e o alimento pode servir-se 
tão fresco como se tivesse sido acabado de cozinhar. Esta é a 
técnica de cozinhado utilizada em restauração e catering.

MULTI
STEAM  

Multisteam
Com a Küppersbusch cozinhe como um chef. Com o 
forno de vapor combi da gama ConceptLine® pode 

usar a função combi, só vapor ou diferentes combinações de 
vapor com ar quente. Dependendo do alimento, podemos ofe-
recer quatro programas diferentes de vapor:

.  Aquecimento FULL a vapor: produz 100% de vapor.

.  HALF Ventilado + Vapor: existe uma alternação entre vapor 
(50%) e convecção (50%). A ventilação também está ligada.

.  QUARTER Ventilado + Vapor: o vapor (25%) alterna com a 
convecção (75%). A ventilação também está ligada.

.  Vapor ECO: função modifi cada do QUARTER Ventilado 
+ Vapor (75% + 25%), ajustado para quantidades médias ou 
pequenas.

Vapor ECO
As funções ECO permitem que economize energia durante o 
cozinhado. Primeiramente é necessário estabelecer o horário 
de cozinhado. Para obter mais informação sobre as confi gu-
rações recomendadas, consulte as tabelas de cozinhado com 
as funções de aquecimento equivalentes.

SET

GO

Set & Go
Com a função Set&Go pode iniciar o funcionamento 
do equipamento, de acordo com as confi gurações 

necessárias, apenas com um toque no botão, a qualquer al-
tura.

HEAT

HOLD

Heat & Hold
Esta confi guração permite que programe o for-
no para mudar automaticamente a função “manter 

quente”, após terminar o assado. Esta opção dura 30 minu-
tos, a uma temperatura de 80º C, desligando depois o forno 
automaticamente.
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INDIVIDUAL

A
ENERGIA

MULTI
STEAM  

SET

GO

EEBD 6750.0 J

MULTI
THERM  

+
HEAT

HOLD

Design Black Chrome

Design Silver Chrome

Design Gold

Design Black Velvet

Design Copper

Design Hot Chili

Características gerais:
-  24 funções de cozinhado (consulte a tabela na página 44)
-  100 programas de cozinhado automáticos
-  Aquecimento rápido
-  Interior esmaltado de fácil limpeza e resistente ao vapor
-  Iluminação em halogéneo
-  Porta interior em vidro, removível
-  Porta com 4 vidros
-  Ventilação tangencial
-  20 programas de memória
-  Programa de limpeza a vapor
-  Display LCD vermelho (contraste, brilho, sinal acústico e o 

volume podem ser adaptados)
- Indicador acústico de falta de água
- Termostato e display eletrónico
- Indicador de calor residual
-  Programação eletrónica de cozinhado (duração de cozinhado, 

fi m de cozinhado, cronómetro, sonda de alimentos)
-  Guia telescópica (1 guia telescópica de extração total) incluída
-  Puxador Design Stainless Steel incluído
-  Capacidade: 70 litros

Características técnicas:
- Potência máxima total 3,5 kW
- Dimensões do modelo L x A x P aprox. 594 x 594 x 567 mm

)mm 12 etnerf odníulcni(  
- Dimensões de encastre  L x A x P aprox. 560 x 590 x 550 mm
-  Dimensões da cavidade  L x A x P aprox. 478 x 352 x 414 mm
- Para mais características técnicas ver página 43

Acessórios incluídos:
-  1  bandeja rasa esmaltada, 1 bandeja profunda esmaltada, 

2  grelhas, 1 sonda de alimentos
- 1 conjunto para vapor (2 peças), 1 esponja

Acessórios opcionais:
-  Guia telescópica  (1 x guia de extração total) Ac. n.º 1751
- Pedra pizza com pá de madeira Ac. n.º 145

EEBD 6750.0 J
- Design Stainless Steel 310812 

Kits de design:
- Design Black Chrome Ac. 7502 890986 
- Design Silver Chrome Ac. 7503 8900015 
- Design Gold Ac. 7504 8900016 
- Design Black Velvet Ac. 7505 890990 
- Design Copper Ac. 7507 8900017 
- Design Hot Chili Ac. 7508 8900018 

FORNO DE VAPOR COMBI
P r o f e s s i o n +

EEBD 6750.0 J, Design Stainless Steel (de série)
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INDIVIDUAL

A
ENERGIA

MULTI
STEAM  

EEBKD 6750.0 J

MULTI
THERM  

+

NICHO

45 cm

NICHO

56
cm

SET

GO

HEAT

HOLD

Características gerais:
-  24 funções de cozinhado (consulte a tabela na página 44)
-  90 programas de cozinhado automáticos
-  Aquecimento rápido
-  Interior esmaltado de fácil limpeza e resistente ao vapor
-  Iluminação no interior
-  Porta interior em vidro, removível
-  Porta com 4 vidros
-  Ventilação tangencial
-  20 programas de memória
-  Programa de limpeza a vapor
-  Display LCD vermelho (contraste, brilho, sinal acústico e o 

volume podem ser adaptados)
-  Indicador acústico de falta de água
-  Termostato e display eletrónico
-  Indicador de calor residual
-  Programação eletrónica de cozinhado (duração de cozinhado, 

fi m de cozinhado, cronómetro, sonda de alimentos)
-  Puxador Design Stainless Steel incluído
-  Capacidade: 43 litros

Características técnicas:
- Potência máxima total 3,0 kW
- Dimensões do modelo L x A x P aprox. 594 x 455 x 567 mm

)mm 12 etnerf odníulcni(  
- Dimensões de encastre  L x A x P aprox. 450 x 560 x 550 mm
-  Dimensões da cavidade  L x A x P aprox. 477 x 214 x 418 mm
- Para mais características técnicas ver página 43

Acessórios incluídos:
-  1 bandeja rasa esmaltada, 1 bandeja profunda esmaltada,

1  grelha, 1 sonda de alimentos
- 1 conjunto para vapor (2 peças), 1 esponja

Acessórios opcionais:
-  Guia telescópica  (1 x guia de extração total) Ac. n.º 1751
- Pedra pizza com pá de madeira  Ac. n.º 145

FORNO DE VAPOR COMBI
P r o f e s s i o n +

EEBKD 6750.0 J, Design Stainless Steel (de série)

Design Black Chrome

Design Silver Chrome

Design Gold

Design Black Velvet

Design Copper

Design Hot Chili

EEBKD 6750.0 J
- Design Stainless Steel 150880 

Kits de design:
- Design Black Chrome Ac. 7502 890986 
- Design Silver Chrome Ac. 7503 8900015 
- Design Gold Ac. 7504 8900016 
- Design Black Velvet Ac. 7505 890990 
- Design Copper Ac. 7507 8900017 
- Design Hot Chili Ac. 7508 8900018 
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GAMA 
COMPACTA

Versatilidade 
compacta
Com este conceito de design, a Küppersbusch evidencia a possi-
bilidade de combinação de 5 distintas tecnologias, de uma forma 
elegante e em perfeita harmonia entre si.

Para as tendências mais modernas de conceção de cozinhas, deixa-
mos ao seu critério a combinação de novos equipamentos, com 
45 cm de altura, que se encaixam perfeitamente em espaços aber-
tos e multifuncionais.

Forno compacto, forno de vapor, micro-ondas compacto, micro-
-ondas combi, máquina de café e LED TV, podem ser instalados, 
em sequência, horizontalmente (ver imagem abaixo) ou também ver-
ticalmente, tal como na imagem da página seguinte.



65

P
la

tin
um

 W
hi

te
A

ce
ss

ó
ri

o
s 

e 
D

ad
o

s 
té

cn
ic

o
s

L
av

a-
lo

uç
as

 
e 

M
is

tu
ra

d
o

ra
s

M
áq

ui
na

s 
d

e 
L

av
ar

 
Lo

uç
a 

e 
R

o
up

a
Fr

ig
o

rí
fi c

o
s

E
xa

us
to

re
s

P
la

ca
s

C
o

m
p

ac
to

s
Fo

rn
o

s
C

o
nc

ep
tL

in
e®

Principais funções para uma dieta apetitosa, 
saudável e contemporânea

INDIVIDUAL

Individual
O conceito individual Küppersbusch oferece a opção 
de ter todos os seus equipamentos adaptados ao seu 

gosto pessoal. Dependendo do modelo, existe a possibilidade 
de escolha entre a cor branco ou preto. O visual individual é 
conseguido com um dos sete conjuntos de designs diferentes.

  Gerador de vapor externo
O vapor é gerado fora do forno, num gerador externo 
de vapor, para posteriormente ser introduzido dentro 

da cavidade. Isto assegura uma atmosfera correta dentro do 
forno numa questão de segundos. Os interruptores alternam 
entre vapor e ar quente com a máxima precisão.

Regulação eletrónica de vapor
Os fornos de vapor Küppersbusch regulam a quanti-
dade de vapor que entra dentro do forno, depen-

dendo do programa e temperatura selecionada, sem que o 
utilizador tenha que fazer nenhum ajuste.

30-100°C

Cozinhado ao vapor 30 - 100º C
Nos fornos de vapor pode selecionar temperaturas 
de cozinhado entre os 30º e 100º C para dar a cada 

cozinhado um ajuste perfeito. O peixe acentua o seu sabor, 
se for cozinhado a uma temperatura de aproximadamente 
70º C. Este sistema mantém constante a temperatura selecio-
nada, oferecendo o controlo absoluto necessário para levantar 
massas de bolos ou fazer cremes.

Programa de cozinhado automático 
Com o programa de cozinhar automático não são necessárias 
confi gurações manuais do tempo, temperatura ou peso. Seja 
para uma refeição planeada com convidados ou para as re-
feições quotidianas, o programa automático torna-as simples, 
rápidas e seguras com um resultado perfeito. Graças à tecno-
logia única do sensor, no sistema de controlo automático, é 
alcançado o ambiente ideal na cavidade do forno. O forno de 
vapor deteta automaticamente o peso e o tamanho do alimento 
e, em seguida, seleciona também automaticamente a melhor 
sequência dos vários métodos de cozinhado, com a tempera-
tura e duração mais apropriadas, o que lhe permite saber, logo 
após iniciar o cozinhado, quando o mesmo estará pronto.

Assado suave
Esta função automática realiza um controlo total da tempera-
tura interior do alimento. Desta forma, a carne fica tenra e 
suculenta sem perder o seu sabor e propriedades nutritivas.

Regeneração
Os pratos que foram preparados podem voltar a aquecer-se, 
utilizando uma combinação especial de vapor e ar quente. Não 
há perda de qualidade e o alimento pode servir-se tão fresco 
como se tivesse sido acabado de cozinhar.

Cozinhado profi ssional
Esta função de cozinhado combina vapor e ar quente. Após 
um ciclo de vapor, ativa-se um ciclo de ar quente. Graças a 
isso, por exemplo, a massa leveda rapidamente, o que faz com 
que o pão mantenha uma consistência brilhante, fresca, leve e 
muito apetitosa, por muito mais tempo. Este sofi sticado mé-
todo de cozinhado profi ssional é particularmente indicado para 
alimentos como pão, pizza ou bolos.

Convecção e vaporização
O forno é aquecido com ar quente e assim que atinge a tem-
peratura pode adicionar vapor. Os alimentos são então cozi-
nhados com a quantidade exata de vapor que desejar.

100°C

Cozinhado ao vapor (100º C)
Quando o cozinhado ao vapor se realiza numa pane-
la, o alimento cozinha-se em água e vitaminas, per-

dendo, em grande parte, o sabor e os minerais. Isso não acon-
tece com o nosso cozinhado ao vapor. O vapor do forno as-
segura que os cozinhados são confecionados na perfeição. A 
cor e consistência dos alimentos são mantidas. Ideal para uma 
dieta contemporânea saudável.

Sensor de pressão atmosférica 
As perfeitas condições climáticas estão garantidas durante o 
processo de cozinhado, graças a este sensor. Este sensor é um 
dispositivo que assegura, de forma permanente e segura, uma 
perfeita coordenação entre vapor e ar quente.

Indicador de descalcifi cação
De modo a garantir sempre uma produção ótima de vapor, os 
fornos de vapor vêm equipados com um indicador de descal-
cifi cação automático. Este dispositivo ilumina-se sempre que 
haja necessidade de remover calcário para evitar obstruções.

Depósito de água
Os fornos de vapor da Küppersbusch / máquinas de 
café podem ser facilmente instalados, uma vez que 

não necessitam de estar ligados a uma saída de água.

Sonda de alimentos
Um perfeito acabamento nos cozinhados nem sem-
pre é fácil de conseguir. Por vezes, os alimentos fi -

cam mal passados ou demasiado cozinhados. Para evitar isso, 
chefs de cozinha, cozinheiros e apenas gourmets utilizam um 
termómetro que proporciona uma informação precisa sobre a 
temperatura e sobre o estado do alimento que está a ser cozi-
nhado. Tal signifi ca que terá sempre cozinhados como deseja, 
sempre à temperatura ideal e com acabamento perfeito.

Convecção
Esta função de ar quente é especialmente indicada 
para cozinhar a vários níveis.

Grill
Perfeito para grelhar ou gratinar alimentos.
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Resistência superior + inferior
Para assar no forno peças delicadas e tartes.

Descongelação automática em função do peso
Estas duas funções unidas são muito úteis, porque 
permitem que os diferentes tipos de alimentos sejam 

descongelados com a máxima efi cácia, mantendo-se em per-
feitas condições. Deve simplesmente selecionar o tipo de ali-
mento, no sistema automático de descongelação e pressionar 
a função automática peso.

Sequência de funções programáveis
Com os fornos equipados com esta função, pode pré-defi nir 
várias funções que se sucederão pela ordem estabelecida.

Função de início rápido
Permite incrementar o funcionamento em frações de 30 se-
gundos ou 1 minuto, de acordo com os modelos, fi xando o 
tempo de cozinhado mais rapidamente do que girando o 
comando rotativo.

Aplicações combi
Os modelos combi oferecem as prestações dos fornos mul-
tifunções combinadas com as vantagens dos fornos micro-
-ondas.

Display de fácil leitura
O texto no display dar-lhe-á informações concretas sobre a 
confi guração atual do programa. Ao usar o equipamento, pela 
primeira vez, confi gure uma das várias línguas.

Rápida instalação
Refere-se à instalação de micro-ondas de encastre 
que demora cerca de 5 minutos.

A
ENERGIA

Efi ciência energética
Nos países da União Europeia, um sistema comum 
de etiquetagem energética providencia um guia de 

quão eficientes são os fornos. Tal como esperado, os fornos 
da Küppersbusch conseguem a máxima categoria existente 
na normativa europeia de fornos elétricos.

Comandos pulsantes
Os comandos pulsantes melhoram a estética do for-
no. Facilitam a limpeza do painel de comandos e im-

pedem a utilização inadvertida do forno. Ao poderem ocultar-se 
fi cam mais protegidos dos vapores do forno.

Modo stand by
Colocando o display em modo stand by poupa-se energia.

Sensores Touch Control
O Touch Control ativa-se diretamente sobre o sím-
bolo que aparece no display. A navegação no menu é 

muito simples e intuitiva.

Comando à distância
Controlar as funções da TV através de um comando à 
distância permite uma maior liberdade de movimento 

e uma melhor acessibilidade.

Máquina de café regulável em altura
Independentemente do tamanho do recipiente, o mesmo 
poderá ser ajustado, garantindo sempre um resultado cremoso. 

Iluminação na chávena
A iluminação LED proporciona uma verdadeira inspiração 
quando confeciona um café perfeito. Enfatiza um bonito e deli-
cioso creme do café, encorajando tornar o prazer do café numa 
verdadeira cultura.

DVB-T

DVB-T
O LCD da Küppersbusch já tem integrado um 
DVB-T, de modo a que não seja necessário a com-

pra de mais equipamentos. A performance depende da área 
de serviço da antena (não incluída) do DVB-T.

Bloqueio de segurança para crianças
Assegura que os micro-ondas ou fornos sejam ativa-
dos involuntariamente.

NICHO

45 cm
Altura do nicho
A altura do nicho é a altura requerida para encastrar o 
equipamento (em cm).

NICHO

56
cm

Largura do nicho
A largura do nicho é a largura requerida para encas-
trar o equipamento (em cm).

60
cm

LARGURA

Largura do equipamento
A largura do equipamento é a dimensão da largura do 
equipamento (em cm).
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Preto, Design Stainless Steel J1 (de série)

INDIVIDUAL

EKDG 6551.0  
Características gerais:
-   Funções de cozinhado a vapor (40º - 100º C), convecção por 

ar quente, regeneração, cozinhado profi ssional, regulação 
eletrónica do vapor, assado suave, grill

-   Programas automáticos para peixe, carne, vegetais, comida 
congelada, pão/bolo

-   Possibilidade de memorizar 5 programas favoritos
-   Display gráfi co TFT
- Modo Stand by
-   Grill 1.200 watts
-   Cavidade interior em aço inoxidável
-   Iluminação interior
-  Porta interior em vidro, removível
-   Indicador luminoso de falta de água e descalcifi cação
-   Termostato e display eletrónico
-   Programação eletrónica de cozinhado (duração de cozinhado, 

fi m de cozinhado, cronómetro, sonda de alimentos)
-  Display branco
-   Capacidade: 35 litros

Características técnicas:
- Potência máxima total 2,9 kW
- Dimensões do modelo L x A x P aprox. 595 x 455 x 562 mm

)mm 22 etnerf iulcni(  
- Dimensões de encastre L x A x P aprox. 560 x 450 x 550 mm
- Dimensões da cavidade L x A x P aprox. 420 x 210 x 390 mm
- Para mais características técnicas ver página 160

Acessórios incluídos:
-  1 bandeja rasa inox, 1 bandeja profunda perfurada inox, 

1 grelha

Acessórios opcionais:
- 1 bandeja profunda inox Ac. n.º 1117
- 1 bandeja rasa perfurada inox Ac. n.º 1116

A
ENERGIA 40-100°C

NICHO

45 cm

NICHO

56
cm

FORNO VAPOR COMBI
P r e m i u m +

Design Black Chrome

Design Silver Chrome

Design Gold

Design Black Velvet

Design Copper

Design Hot Chili

EKDG 6551.0 J1
- Preto, Design Stainless Steel 161734 

EKDG 6551.0 J
- Preto, sem kit de design 161733 

Kits de design:
- Design Black Chrome Ac. 3001 890962 
- Design Silver Chrome Ac. 4001 890997 
- Design Gold Ac. 5001 890982 
- Design Black Velvet Ac. 6001 890961 
- Design Copper Ac. C6000 890930 
- Design Hot Chili Ac. R6000 890952 
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Preto, Design Stainless Steel J1 (de série)

INDIVIDUAL

EDG 6551.0  
Características gerais:
-  Função: cozinhar a vapor 40º - 100º C

Regeneração/Esterilização 60º - 100º C
-  Programas automáticos para peixe, carne, vegetais, comida 

congelada
-  Display gráfi co TFT
-  Modo Stand By
- Cavidade interior em aço inoxidável
- Iluminação interior
- Porta interior em vidro, removível
- Indicador luminoso de falta de água e descalcifi cação
- Termostato e display eletrónico
-  Programação eletrónica de cozinhado (duração de cozinhado e 

fi m de cozinhado)
- Display branco
- Capacidade: 35 litros

Características técnicas:
- Potência máxima total 1,5 kW
- Dimensões do modelo L x A x P aprox. 595 x 455 x 472 mm

)mm 22 etnerf iulcni(  
- Dimensões de encastre L x A x P aprox. 560 x 450 x 550 mm
- Dimensões da cavidade L x A x P aprox. 420 x 210 x 390 mm
- Para mais características técnicas ver página 160

Acessórios incluídos:
-  1 bandeja rasa inox, 1 bandeja profunda perfurada inox, 

1 grelha

Acessórios opcionais:
- 1 bandeja profunda inox Ac. n.º 1117
- 1 bandeja rasa perfurada inox Ac. n.º 1116

40-100°C NICHO

45 cm

NICHO

56
cm

FORNO DE VAPOR
P r e m i u m +

Design Black Chrome

Design Silver Chrome

Design Gold

Design Black Velvet

Design Copper

Design Hot Chili

EDG 6551.0 J1
- Preto, Design Stainless Steel 161645 

EDG 6551.0 J
- Preto, sem kit de design 161646 

Kits de design:
- Design Black Chrome Ac. 3001 890962 
- Design Silver Chrome Ac. 4001 890997 
- Design Gold Ac. 5001 890982 
- Design Black Velvet Ac. 6001 890961 
- Design Copper Ac. C6000 890930 
- Design Hot Chili Ac. R6000 890952 
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Preto, Design Stainless Steel J1 (de série)

INDIVIDUAL

EDG 6260.0  
Características gerais:
-  Funções de cozinhado a vapor: 40º, 60º, 80º, 90º, 100º C

Regeneração / esterilização 60º - 100º C
-  Programas automáticos para peixe, carne, vegetais, alimentos 

congelados
-  Cavidade interior em aço inoxidável
-  Iluminação interior
-  Porta interior em vidro, removível
-  Indicador luminoso de falta de água e descalcifi cação
-  Termostato e display eletrónico
-  Programação eletrónica de cozinhado com desligar automático
-  Display vermelho
-  Capacidade: 35 litros

Características técnicas:
- Potência máxima total  1,5 kW
- Dimensões do modelo L x A x P aprox. 595 x 455 x 472 mm

)mm 22 etnerf iulcni(  
- Dimensões de encastre L x A x P aprox. 560 x 450 x 550 mm
- Dimensões da cavidade L x A x P aprox. 420 x 210 x 390 mm
- Para mais características técnicas ver página 160

Acessórios incluídos:
-  1 bandeja rasa inox, 1 bandeja profunda perfurada inox, 

1 grelha

Acessórios opcionais:
- 1 bandeja profunda inox Ac. n.º 1117
- 1 bandeja rasa perfurada inox Ac. n.º 1116

40-100°C NICHO

45 cm

NICHO

56
cm

FORNO DE VAPOR
C o m f o r t +

Design Black Chrome

Design Silver Chrome

Design Gold

Design Black Velvet

Design Copper

Design Hot Chili

EDG 6260.0 J1
- Preto, Design Stainless Steel 161534 

EDG 6260.0 J
- Preto, sem kit de design 161528 

Kits de design:
- Design Black Chrome Ac. 3001 890962 
- Design Silver Chrome Ac. 4001 890997 
- Design Gold Ac. 5001 890982 
- Design Black Velvet Ac. 6001 890961 
- Design Copper Ac. C6000 890930 
- Design Hot Chili Ac. R6000 890952 


